






スタミナなめ茸
09

いわき市産なめこと国産えのきを使用

したなめ茸に、スライスしたニンニクが

たっぷり入っていて、スタミナ満点の辛

味に仕上がっています。炊きたてのご

飯や豆腐に乗せたり、納豆やチャーハ

ンに混ぜたり、パスタの調味料として

使っても美味しいです。

西野屋食品株式会社

のり佃煮
10

相馬市松川浦産の青のりに、栄養価の

高いきくらげを混ぜ合わせた佃煮です。

一口食べれば、青のりの豊かな磯の香

りが漂います。ご飯にのせたり、納豆

のタレとして使っても美味しく召しあが

れます。  

〒971-8131
福島県いわき市常磐上矢田町田端 8-1

TEL 0246-28-2828／ FAX 0246-28-2833
http://nishinoya.jp/

西野屋食品株式会社
〒971-8131

福島県いわき市常磐上矢田町田端 8-1
TEL 0246-28-2828／ FAX 0246-28-2833

http://nishinoya.jp/

タムラ電子株式会社  スモークハウス
〒963-3521

福島県田村郡小野町飯豊一盃森 82
TEL 0247-72-6525／ FAX 0247-72-3527

http://www.kuntama.com

ピーマンの燻製佃煮
08

ピーマンが特産の田村郡小野町。珍し

いピーマンの加工品です。地元農家が

丁寧に作ったピーマンをじっくり燻製す

ることで苦味が抜け、旨味がギュッと

凝縮。食欲をそそる、豊潤な香りをま

とった佃煮にしました。  

タムラ電子株式会社  スモークハウス
〒963-3521

福島県田村郡小野町飯豊一盃森 82
TEL 0247-72-6525／ FAX 0247-72-3527

http://www.kuntama.com

燻製レンコンキムチ
07

丹精込めて作り上げたレンコンを、ほ

んのり燻製が香る特製キムチに漬け込

みました。
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福島青唐高菜のり
1 8

大熊町から避難している方達が作って

いる吾妻青唐辛子に、標高差を生かし

た土地で作る南会津郡下郷町特産の高

菜を合わせた、海苔の佃煮です。おか

ずがあっても白米と一緒につい食べたく

なる、程よい辛さの定番の味わい。

ジャンボなめこのたまり漬
1 7

県産のなめこを使用しました。通常の

小さいなめこよりも長期熟成で丁寧に

栽培されたジャンボなめこは、大きさも

さることながら香りと歯ごたえがしっか

りしています。そのまま大根おろしと一

緒に、炒めものや炒飯におすすめです。

〒962-0059 
福島県須賀川市吉美根字土橋 486

TEL 0248-94-2022
fukutokukikaku@outlook.jp

ふくとく企画合同会社

〒962-0059 
福島県須賀川市吉美根字土橋 486

TEL 0248-94-2022
fukutokukikaku@outlook.jp

ふくとく企画合同会社福島県漁業協同組合連合会

かつお浅炊きジンジャー風味
1 5

いわき市小名浜に水揚げされたカツオ

を 100％使用し、素材本来の味を存分

に生かすために浅炊きに仕上げました。

生姜の風味が食欲をそそり、これだけ

でもご飯が進みます。骨は取り除いて

あり、加熱不要で開けてすぐ食べられ

ます。

〒970-8044 
福島県いわき市中央台飯野4-3-1 福島県水産会館
TEL 0246-28-9335／ FAX  0246-29-9335

http://www.fsgyoren.jf-net.ne.jp

〒962-0059 
福島県須賀川市吉美根字土橋 486

TEL 0248-94-2022
fukutokukikaku@outlook.jp

下郷高菜ときくらげのしぐれ
1 6

南会津郡下郷町特産のシャキシャキの

高菜と、柔らかくもコリっとした食感が

楽しめるきくらげを、じっくりと風味豊

かに炊き上げました。 シソの実を入れる

ことで味のアクセントになり、あっさり

しているのについつい手が伸びてしまう

クセになる味わいです。

ふくとく企画合同会社
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福島  伊達鶏五目ごはんの素  しょうゆ味
2 2

福島の銘柄鶏「伊達鶏」が楽しめる一

品。人参、あぶら揚げ、ごぼう、れん

こん、しいたけなどたっぷりの具材に、

伊達鶏のガラスープを使った醤油味の

出汁で味付け。素材の美味しさたっぷ

りの、炊き込みご飯の素です。

 有限会社まるい

〒960-8204
福島県福島市岡部字中川原 118-1

TEL 024-534-0101／ FAX 024-531-8501
http://www.534-0101.com

株式会社フーズネット福島

〒963-0661
福島県郡山市舞木町字正神平 115-1

TEL 024-956-6601 / FAX 024-973-5090
http://www.foods-net.com/

ふくしまの旨ったれ

2 0

生姜はみじん切り、ネギの半分はみじ

ん切り、あとの半分はスライスにし、

ネギの食感を残しています。ここに自

社栽培のきくらげと、にんにく、白ご

まを混ぜ込みました。添加剤、化学調

味料、保存料を一切使用しない健康志

向の商品として開発しました。

ふくしま  いか人参ごはんの素

2 1

福島の郷土料理「いか人参」をイメー

ジしたご飯の素。するめいかの旨味が

ご飯によく染み込み、人参の甘みとマッ

チして「もう一口」と食べたくなる、

あとを引く美味しさ。混ぜ込み、炊き

込みどちらでも美味しくいただけます。

 有限会社まるい

〒960-8204
福島県福島市岡部字中川原 118-1

TEL 024-534-0101／ FAX 024-531-8501
http://www.534-0101.com

福福堂

〒963-3602
福島県田村市滝根町神俣字入新田 156

TEL ／ FAX 0247-78-3847
https://www.facebook.com/fukufukudou

エゴマ豚みそ
1 9

ゴロゴロした豚肉がそのまま入った贅沢

な一品。エゴマ味噌をベースに、家庭

の味「油みそ」をマッチングさせたお

かず味噌です。福島県産白河高原清

流豚肉、自家栽培のエゴマ、 福島県産

天然醸造味噌を使用しています。
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